APERITIVO

A partire dalle 19.30
A base di Stuzzichini Artigianali
di Terra e Mare

BEVANDE PROPOSTE

Sangiovese Rubicone IGT
Antico Maniero ,

Trebbiano Rubicone IGT
Antico Maniero,

Prosecco Naonis Extra Dry DOC
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.. Tentacoh di Pélpo Arzq&stlntp
su Fagioli Cannellini - . < .

e Crumble diBacon s 3

Sam oy o Te@ e ” e
Rolle*di Corfiglio Cotto al Forno I
su Taccole Saltate ' M o Sa
e Scaglie di Fossa DOP “ER g
PRIMI

Riso Arborio Mantecato
alla Zucca Mantovana
e Crema di Gorgonzola

Ravioli Caserecci ai Tre Colori Ripieni
di Branzino, Canocchie

e Zenzero Serviti su Ristretto

di Pesce

SECONDI

Involtino di Spigola dell’Adriatico con
Battuto di Gamberi

su Finocchio Brasato

e Bisque di Crostacei,

accompagnato da Patate al Forno
Aromatizzate al Burro Nocciola

Cotechino e Zampone

della Nostra Tradizione

su Lenticchie ai Tre Colori
accompagnati da Puré di Patate
Mantecato al Burro

DESSERT Ty

Parfa;‘t alle Mandorle Pralinate con
Salsa al Cioccolato e Ca\.tagn.eﬁ '
_Glassate al Mlele '

y

Pandoro Servito con %
Zabalon@Caldo ,
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